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SAUVIGNON
ALTO ADIGE - SUDTIROL
Doc

WEINBEREITUNG

Weilweinbereitung mit anfanglicher 4 - 6 stiindiger
Maischestandzeit bei 5 - 6 °C zur Optimierung

der Aromaextraktion. Garung im Edelstahltank

bei Temperaturen um 15 - 16 °C.
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SAUVIGNON

ALTO ADIGE - SUDTIROL DOC
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REBSORTE

Sauvignon

ANBAUGEBIET
Mittlere Hiigellagen in den
Gemeinden Kaltern und Salurn
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HOHENLAGE
350 - 500 M.i.d.M.

>

BODENTYP

Lockere gut durchliiftete
Kalkschotterb&den mit mittlerem
Humusgehalt
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ﬁﬁ% REBERZIEHUNGSSYSTEM

Pergola und Spalier

PFLANZDICHTE
Pergola 3.500 Stécke pro Hektar,
Spalier 6.000 [ ha

ERNTETERMIN
Mitte / Ende September

B

VERKOSTUNGSNOTIZEN

Zartes Strohgelb; intensives, reizvolles vielschichtiges
Aromaprofil mit deutlichen Anklangen von Brennnessel,
Holunderbliiten und Aprikosen. Am Gaumen lebendige
Frische, Stoffigkeit und ein anhaltendes Finale.

SERVIERTEMPERATUR

© ALKOHOLGEHALT
13,50 % vol.
? 8-10°C

EMPFOHLENES GLAS
?% Mittelgrofse Tulpenform

mit eingewdlbtem Rand

/D LAGERFAHIGKEIT
2 /3 Jahre

KARTON
6 Flaschen

FORMAT
75 cl

SPEISENEMPFEHLUNGEN

Hervorragend zu Zwiebelsuppe, ofengebratenem Fisch,
Schnecken und Spargelgerichten.
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