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KETTMEIR

PINOT NER(
BLAUBURGUNDER

ALTO ADIGE - SUDTIROL DOC

e REBSORTE © ALKOHOLGEHALT
Blauburgunder 13,50 % vol.
KETTMEIR
& ANBAUGEBIET E@ SERVIERTEMPERATUR
U3 Mittlere Hiigellagen in Kaltern 16 -18 °C
HOHENLAGE ?% EMPFOHLENES GLAS
/A/x Siid [ Siidwesten, in Hohen Ausladender Kelch

zwischen 450 und 600 M.i.d. M.

LAGERFAHIGKEIT
2
BODENTYP é/D 5/ 6 Jahre

Vorwiegend kalkige, tendentiell
3% lockere und skelettreiche Béden
mit gutem Humusgehalt

b REBERZIEHUNGSSYSTEM

Spalier mit Guyotschnitt
PFLANZDICHTE
HHH“H‘HH Spalier 4.500 - 6.000 Stécke pro KARTON
Hektar 6 Flaschen
= ERNTETERMIN FORMAT
@ Mitte / Ende September 75 cl
WEINBEREITUNG VERKOSTUNGSNOTIZEN SPEISENEMPFEHLUNGEN
Maischegarung bei anfénglichen 12 - 13 °C, mit Sortentypisches Rubinrot; elegantes Bouquet mit Noten ~ Mit Speck gewiirzte Vorspeisen, Hauptgerichte
progressiver Erwérmung bis auf 25 - 27 °C zum Ende von roten Friichten. Am Gaumen verfiihrerisch weich, mit rotem Fleisch sowie Kase mittlerer Reifung.
der Gérung. Die zu Beginn der alkoholischen Garung finessenreiches Finale von ausgepragter Lange.

niedrigen Temperaturen gewshrleisten die Extraktion
der sortentypischen Farbstoffe und ihre Bindung mit
den Tanninen. Nach abgeschlossener Garung wird der
Jungwein einige Monate im grofsen Holzfaks ausgebaut.
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