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WEINBEREITUNG

Die mittelhohe Hanglage der Weinberge mit
westlicher Ausrichtung und die ausgeprégten
Temperaturschwankungen in der Reifephase verleihen
den hier angebauten Trauben exzellente Eigenschaften
fiir die Sektproduktion. Der sanften Pressung zur
Gewinnung eines hochwertigen Mostes folgt die
gezielte und sorgfiltige Garung im Edelstahl bei einer
kontrollierten Temperatur von 16 - 17 *C, der sich eine
mehrmonatige Verfeinerung auf der Hefe anschliefst.
Nach Zugabe der Fiilldosage erfolgt die Abfiillung

in die Flaschen, die fiir die zweite Gérung und die
Hefestandzeit von mindestens 38 Monaten horizontal
im modernen Ausbaukeller bei einer konstanten
Temperatur von 11 - 12 *C gelagert werden. Beim
Vorgang des Degorgierens wird keine Versanddosage
hinzugefiigt, sondern nur mit Wein aus anderen
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Flaschen aufgefiillt, um ein Produkt ohne weiteren
Zuckerzusatz zu garantieren.
VERKOSTUNGSNOTIZEN

Es zeigt sich eine glinzend strohgelbe Farbe, die durch
eine sehr feine, intensive und anhaltende Perlage belebt
wird. Das Bouquet verbindet Aromen von gelben
Bliiten (Ginster, Gewiirzstrauch) und frischen sowie
gereiften gelbfleischigen Friichten (Banane, Mango)
mit zarten Hefenoten. Am Gaumen entfaltet sich eine
markante Frische und Dynamik, getragen von der
feinen, geschmeidigen Kohlensiure; voll Energie und
einer Dimension, welche von der sehr langen Lagerung
auf der Hefe zeugt. Das Aromaspektrum von blumigen
Noten, reifer und knackiger Frucht und Gewtirzkréutern
betont im langen Abgang den strahlend alpinen
Charakter dieses Schaumweins.
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SPEISENEMPFEHLUNGEN

Seine Aromafiille, das Fehlen von Restzucker

und das trotzdem geschmeidige Mundgefiihl machen
diesen Schaumwein zu einem vielseitigen Begleiter
von sowoh| geschmacksintensiven Vorspeisen und
Zwischengerichten, vor allem mit Meeresfriichten

und Krustentieren, als auch von Speisen mit deutlicher
Textur (groke oder Fische mit festem Gewebe, weiles
Fleisch) oder ausgeprigter Salzigkeit (Fettfische,
Kaviar). Perfekt zu traditionell italienischen Gerichten,
bei denen Fett und Saucen eine Rolle spielen.
Empfehlenswert zu asiatischen, besonders japanischen
Fischspeisen.
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