Pinot Nero
Alto Adige. DOC

Rebsorte: Pinot Nero

Anbaugebiet: Mittlere Hiigellagen in Kaltern

Héhenlage: Siid/Stidwesten, in Hohen zwischen 450 und
600 M.i.dM.

Bodentyp: Vorwiegend kalkige, tendentiell lockere und

Reberziehungssystem:

skelettreiche Boden mit gutem Humusgehalt

Teils Spalier mit Guyotschnitt, teils Pergola

KETTMEIR

Pflanzdichten: Spalier 4.500 - 6.000 Stécke pro Hektar, KETTMEI}

-—-
Pergola 3.000 - 3.500 pro Hektar

Erntetermin: Mitte/Ende September

Alkoholgehalt: 13,00 % vol.

Serviertemperatur: 16-18 °C

Empfohlenes glas: Ausladender Kelch

Lagerfihigkeit: 5-6 Jahre

Fl. Pro Karton: 6

Format (cl): 75
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PINOT NERO
BLAUBURGUNDER

ALTO ADIGE - SUDTIROL

HE COMTROLLATA
o

Produktbeschreibung

Maischegérung bei anfianglichen 12 - 13 °C. mit progressiver

Erwéarmung bis auf 25 - 27 °C zum Ende der Gérung. Die zu Beginn
der alkoholischen Gérung niedrigen Temperaturen gewiihrleisten
die Extraktion der sortentypischen Pinot Nero-Pigmente und ihre
Bindung mit den Tanninen. Nach abgeschlossener Garung wird der

Jungwein einige Monate im grof3en Holzfal$ ausgebaut.

Organoleptische eigenschaften
Sortentypisches Rubinrot; elegantes Bouquet mit Noten von roten
Fruchten. Am Gaumen verfithrerisch weich, finessenreiches Finale

von ausgcpragtcr Langc.

Gastronomische empfehlungen

Mit Speck gewiirzte Vorspeisen, Hauptgerichte mit rotem Fleisch

sowie Kése mittlerer Reifung.
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