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Teroldego Rotaliano D.O.C.

REBSORTE: 100% Teroldego
PRODUKTIONSGEBIET: Piana Rotaliana, in den Gemeinden
Mezzocorona und Mezzolombardo,
am Zusammenfluf von Etsch und Noce

HOHENLAGE: Talsohle in Hohen um 200 M.ii.d.M.

BODENTYP: Tiefgriindige, sandige Aufschiittungssedimente
der Fliisse Noce und Etsch von lockerer Struktur

ERZIEHUNGSSYSTEM: Pergola

PFLANZDICHTEN: 3.000 — 3.500 Stocke pro Hektar

ERNTETERMIN: Ende September

ALKOHOLGEHALT: 12,40 Vol.-%

TRINKTEMPERATUR: 16 - 20 °C

EMPFOHLENES GLAS: Ausladender Kelch mit eingewo6lbtem Rand
(Burgundertypus)

LAGERFAHIGKEIT: 4 - 5 Jahre

VERARBEITUNG

Traditionelle Rotweinbereitung mit 8/10 tagiger Maischungbei kontrollierter
Temperatur um 23-26 °C. Der Wein wird teils in groflen Holzgebinden und
teils im Edelstahl ausgebaut.

ORGANOLEPTISCHE EIGENSCHAFTEN

Intensives Rubinrot mit violettfarbenen Reflexen; intensives, weiniges
Duftspiel, erinnert an Veilchen, schwarze Johannisbeeren und Banane.
Am Gaumen vollmundig, harmonisch, trocken und frisch, mit gut
eingebundenen, angenehmen Tanninen und einem finessenreichen
mineralischen Finale.

GASTRONOMISCHE EMPFEHLUNGEN

Perfekte Harmonie mit roten Fleischbraten und Wild, passt aber auch zu
kalten Platten mit den regionalen Wurst- und Késespezialitaten.




