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Moscato Rosa Alto Adige
(Stidtiroler Rosenmuskateller)

REBSORTE: Moscato Rosa (Rosenmuskateller)

PRODUKTIONSGEBIET: Kaltern

HOHENLAGE: Gegen Siid-Siidosten geneigt, auf 400-420
M.i.d.M.
BODENTYP: Lockere Kieselboden mordnischen Ursprungs.

ERZIEHUNGSSYSTEM: Spalier mit Guyotschnitt
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ERNTETERMIN: Die Trauben werden gegen Mitte Oktober ' “' .
in kleine Kistchen gelesen und im Keller ‘ e
zwischen 4 und 6 Wochen angetrocknet.

PFLANZDICHTEN: 5.000 Stocke pro Hektar

ALKOHOLGEHALT: 14,20 Vol.-% effektiver Alkohol
TRINKTEMPERATUR: 12-15 °C

EMPFOHLENES GLAS: Kleine Tulpenform fiir Dessertweine
LAGERFAHIGKEIT: 7-8 Jahre
VERARBEITUNG

Nach kurzfristiger Maischegirung (3-5 Tage) im Edelstahl wird der Most
abgepresst und ca. 2-3 Monate bei Kellertemperatur in gebrauchten
Barriques vergoren.

ORGANOLEPTISCHE EIGENSCHAFTEN

Helles zartes Rubinrot mit orangefarbenen Reflexen; im eleganten Duftspiel
intensive Noten von Rosenbliiten und Gewtirznelken mit zarter Andeutung
von Edelfiule. Am Gaumen mafvolle Siifle, angenehmer aromatischer
Nachhall und intakte lebendige Saure im Finale.

GASTRONOMISCHE EMPFEHLUNGEN

Klassischer Meditations- und Dessertwein in Liaison mit Trockengebéick,
Amaretti, Apfelkuchen und Ricotta.




