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Alto Adige Traminer Aromatico D.O.C.
(Stidtiroler Gewiirztraminer D.O.C.)

REBSORTE: Gewtirztraminer

PRODUKTIONSGEBIET: Mittlere Hiigellagen in den Gemeinden
Kaltern und Tramin

HOHENLAGE: Siid-Siidost, in Hohen zwischen 300 und 500
M.ti.d.M.

BODENTYP: Tonhaltige Kalkschotterboden mit mittlerem
Humusgehalt

ERZIEHUNGSSYSTEM: Pergola und Spalier

PFLANZDICHTEN: Pergola 3.500 Stocke pro Hektar, Spalier 6000/ha

ERNTETERMIN: Mitte/Ende September

ALKOHOLGEHALT: 13.00 Vol.-%

TRINKTEMPERATUR: 12°C

EMPFOHLENES GLAS: Mittelgrofle Tulpenform mit eingewolbtem
Rand

LAGERFAHIGKEIT: 3-5 Jahre

VERARBEITUNG

Weiflweinbereitung mit kurzzeitiger Maischestandzeit bei niedrigen
Temperaturen zur Optimierung der Aromaextraktion. Garung im Edelstahl
bei Temperaturen um 17-19°C.

ORGANOLEPTISCHE EIGENSCHAFTEN

Helles Strohgelb; intensive, sortentypische Duftnoten nach Litschi
und Rosenbliiten. Am Gaumen vollmundig, finessenreich, ausgepragt
aromatisch, mit einer subtilen, angenehmen Saureader.

GASTRONOMISCHE EMPFEHLUNGEN

Ausgezeichnet als  Aperitif und feinstimmig mit wiirzigen
Zwischengerichten, Krustentieren mit Saucen und vielen Kreationen der
multiethnischen Kiiche.




